LA MAISON DU DEFRICHEUR

FINE CUISINE FRANCAISE
CHOGCOLATERIE ARTISANALE

Cable 4'5TCv1e

Cerrine auz deuz saumons, créeme sure ciboulelic ou
Qbalide Gésar auz lardons ou

Qﬁa‘fpﬂkﬁ de concombres ou

Cussolelte A escargols a lr creme d ail et menthe ou
&l  Jrisée QRuébec et chevre  Jrats en crodle de ot ou

Grevettes fagon Dgfricheur

QOupréme de poulet au proscuitto et cheddar,
sauce crémeuse a [ estragon 28 508

CMignon de pore au saké et sésame grillé 29 508
CSHlet de sole Amandine 37508

Omble d arctigue au vin blanc et ail noir A Aomori 52 508

Gvile de veau de GIGN GUY CHAMPIGHONS SAUVGES
a Xtres 54508

Cuarté d agneau en lapendade de pacanes
olives noires el romarin 38 SO8

976, montée du Bois Franc, Trés-St-Rédempteur (Québec) JOP 1P0
www.defricheur.com - info@defricheur.com
(450) 451-5809 ou 1-866-451-5809



LA MAISON DU DEFRICHEUR

FINE CUISINE FRANCAISE
CHOGCOLATERIE ARTISANALE

ChMenu du CMarché

CGaspacho de concombres

Cerrine de bison aur raisins et OBourbon
ol

‘Cartare de peloncles auce fraises ol basilic

CSFilet d Gpaule de banf Angus au poive vert de CMadagascar
¢t Cognac
ou
D6 de morue sur chou s el lardons; sauce safranée

aitue du Ruébec ét crotiton de  fromage ticde

G otz des desserts

Gz menu vous st offert a $7.508 par personne

976, montée du Bois Franc, Trés-St-Rédempteur (Québec) JOP 1P0
www.defricheur.com - info@defricheur.com
(450) 451-5809 ou 1-866-451-5809



